Tabena 5.1 Cnenudukanyja IpeaMeTa Ha CTYAUjCKOM IIPOrpaMy JOKTOPCKHX CTyAUja

Ha3us npeamera: AHTpomnonoruja ucxpane u nuha

HacTaBHUK WM HACTABHHIIN: Ap Hesena MHJ'IaHOBI/Ih, Hay4YHHU CapaIHUK

Crartyc npeamera: H360pHH

Bpoj ECIIB: 6.00

Yceaos: He mocroje npeayciioBy 3a CIylIame OBOT HPEAMETa.

Oub npeamera

Amntpononoryja ucxpane u nuha craBjba OKyc Ha HCTPaKHBAEE HCXPAHE U IHjerha U3 aHTPOIIONOIIKE EPCIEeKTHBE, TocMaTpajyhu xpaHy u muhe kao
COYMBO KpO3 KOj€ ce Mpeiamajy APYIITBEHH U KyITYpHH (EHOMEHH IIOIyT: HJICHTHTETa, KJlace, CTHULUTETA, To0ann3anuje, rIokaam3anuje, poaa. XpaHa ce
TOTOBO YBEK JIeJIH, a Hjerhe 0e3 ApyLITBa cMaTpa ce IPyLITBEHUM mpobiemMoM U aeBujanujoM. [Tuhe u xpaHa cy ApymTBeHu apeT(hakTu KOjU HOCE O3HAKE
HAIMOHAITHOT, PErMOHAIHOT HJIM TII00AIHOT U 6€3 BUX Cy PEnpOoAyKIMja APYIITBEHOT KHBOTA KA0 M H3rpajikha HACHTHTETa Hesamucaneu. 1{isb Kypcea jecte
Jla mpomatpa He 6uosolke, Beh KyaTypHe U colMjaiHe JUMeH3Hje XpaHe 1 niha y caBpeMeHoM ApymTBy. Kpos mperien peneBaHTHHX TEOpHUja U KOHIENIaTa
Ouhe aHanu3upaHo ,,MeCTo” XpaHe U nuha y npouecuma APyIITBEHOT KUBOTA.

Hcxon npexmera

Crynentu he ce ocriocoOUTH 13, yCBajambeM PEIeBaHTHOT TEOPH]jCKO-METOIOJIOIKOT anapara, Ipo0aeMaTn3yjy ¥ KpUTHYKH UCTPake HaYMHE Ha KOJU XpaHa U
nhe Gpurypupajy y caBpeMeHOM APYLITBY, KOHTEKCTYaIN3yjy U aHAJIM3UPajy MecTa U IPHINKE Ha U Y KOjUMa ce XpaHa 1 rmuhe Jese Kao BUJ APYLITBEHO-
MApTULUIIATUBHE aKTUBHOCTH, K0 H JIa CAMOCTAJIHO OCMUCJIE U CIPOBEY €THOIPa()CKH TEPEHCKH Pal.

Canp:xaj npeamera

Teopujcka Hacmasa

Teopwujcka HacTaBa 00yxBaTa KOMOHHAIIN]y TEOPHjCKO-METOJOIOMIKNX IPUCTYIIA Y HCTPAXKUBAKY XpaHe i nuha Kao IPYIITBEHHUX U KYITYPHHUX apTedhakara
U3 HEPCNEKTUBE JPYIITBEHO-XyMaHUCTHYKHX HayKa, Ca HarIaCKOM Ha aHTPOIOJIOTH]y.

Tpakmuuna nacmasa /

Ipenopy4ena 1urepatypa

O6aBe3Ha sTeparypa npuiarofjaBa ce KaHANAATy U oApehyje y Ckiamy ca TeMaTHKOM M TEOPHjCKO-METOMOJIOMKHUM MOTpebama M0jeAHHaYHHX PanoBa, y
JIoropopy ca HacTaBHHKOM. OIIIITa IMTepaTypa Koja ce mperopydyje Kao yBUJ y mpodieMaTuky Kypca je ciaezneha:
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e

Bpoj yacoBa axkTHBHE HacTaBe Teopujcka HacTaBa: INpaxTHyna HacTaBa:
6+0

MeTtoae ussohema nacrase
IIpenaBama

Onena 3Hama (MakcumaaHu 6poj moexa 100)

CryneHT/Kumba Kao NPEeAUCITHTHY 00aBe3y MHUILEe ecej Ha OCHOBY CIPOBEICHOr TEPEHCKOT UCTpakuBama, oouma ox 9.000 mo 18.000 kapakTepa, KOju H3HOCH
30% ykynne orene (zo 30 moeHa).

CryneHT/Kumba MULIe jeilad ceMUHapcku paj obuma ox 20.000 no 35.000 kapakrepa koju uzHocu 70% ykynHe ouene (1o 70 noeHa).

Hauun npoBepe 3Hama MOTy OMTH Pa3iIMYHUTH : (IMCMEHM UCIIUTH, YCMEHH HCIIT, IPE3CHTALja IPOjeKTa, CEMUHAPH HUT/L......

CryneHT/kumba Kao IPEeAUCIHTHY 00aBe3y IHUIIE ecej Ha OCHOBY CIPOBECHOr TEPEHCKOT HCTpaxkuBama, oouma ox 9.000 mo 18.000 xapakTepa, Koju H3HOCH
30% ykynHe oreHe (1o 30 noeHa).

CryneHT/Kumba MILIe jeilad ceMUHapcku paj oduma ox 20.000 no 35.000 kapakrepa koju uzHocu 70% ykynHe onene (1o 70 noeHa).

*MakcHManHa TyxHa | ctpanuna A4 ¢popmara




